
Vorspeisen 
 

 

Bouquet von knackigen Blattsalaten  CHF 9.00 
mi t  gerösteten Kernen  
und knuspr igen Brotcroûtons    

 
 

Bunt gemischter  Salat  CHF 12.00 
mi t  verschiedenen Rohkost -   
und Blat tsa la ten    

 
 

Nüssl isalat  „Mimosa   CHF 15.00  
mit  gehacktem Ei  und Speckwürfe l   
 
 
Tatar  „das Klassische“   a ls  Hauptgang  CHF 37.00 
                                       a ls  Vorspeise   CHF 29.00 
Toast  und But ter   
mi ld ,  mi t te l  oder  schar f  –  je  nach Wunsch 
mi t  Cognac oder  Calvados   CHF   4 .00 

 
 
 

Hirsch-Terr ine  CHF 17.50 
mi t  mar in ier tem Kürb is ,  P is taz ien  
und Pre ise lbeeren  
 
 
Koboldsgruss                     als  Hauptgang CHF 24.00  
                                         als  Vorspeise  CHF 18.00  
veganes Pi lz ragoût  mi t  f r ischen Kräutern  
serv ier t  in  e iner  B lät ter te ighaube  

 
 
 
 
 
Unsere  hausgemachten Salatsaucen:   
Französ isches Dress ing  
Ba lsamicodress ing   
Hon ig -Senf -Dress ing  



Suppen 
 

 
Kürbissuppe CHF10.50  
par fümier t  mi t  Curry  und Kokosmi lch  
 
 
Tagessuppe CHF  9.00 
unser  Serv iceteam berät  S ie gerne  

 
 
 

Wildgerichte 
 

Hirschpfeffer  CHF 38.00  
serv ier t  mi t  hausgemachten Spätz l i  
garn ier t  mi t  Speck ,  Kräutern  und Croûtons  
 
 

   Médai l lons vom Hirschentrecôte CHF 48.00  
an e iner  geräucher ten Waldpi lzsauce  
begle i te t  mi t  Se l ler iepürée  
 
 
Gebratener  Rehrücken CHF 52.00 
serv ier t  an Pre ise lbeersauce ,   
mi t  hausgemachten Spätz l i ,  Per lzwiebeln  
knuspr igen Brotcroûtons  und Speck  
 
 
Galant ine vom Fasan CHF 41.00 
an Wacholderbeersauce,   
begle i te t  mi t  Kürb ispüree und  
Fondant  Kar tof fe ln  
 
 
 
Zu al len Wi ldger ichten servieren wir  Ihnen:  
 
Rotkohl ,  g las ier te  Marroni  und e in e Pre ise lbeerb i rne  



Fleischgerichte 
 

Kalbsschnitzel  «Wiener  Art»  CHF 43.00  
in  But ter  knuspr ig  gebraten  
serv ier t  mi t  Pommes f r i tes   
und Gemüse  
 
 
Cordon Bleu CHF 39.00  
panier tes  Schweinef le isch   
gefü l l t  mi t  gekochtem Schinken  
und Alpkäse aus unserer  Region   
begle i te t  mi t  Pommes Fr i tes  und Gemüse  
 
 
Kalbsgeschnetzel tes  “Zürcher  Art“    CHF 43.00  
zar tes  Kalbf le isch -Geschnetze l tes  
an Rahmsauce  
mi t  Champignons und Zwiebeln  
dazu re ichen wi r  knuspr ige Röst i  
und buntes Gemüse 
 
 
Rindsentrecôte  (200 gr)   CHF 46.00  
an Rotweinsauce  
serv ier t  mi t  Röst ik roket ten  
und Sel ler iepüree  

 

Aus dem Wasser 
 

Zanderf i let   CHF 44.00 
begle i te t  mi t  Kürb ispüree und e inem Rago ût   
von Belugal insen und Wurzelgemüse  
 

 

Forel lenfi lets aus dem Weisstannental   CHF 47.00 
serv ier t  unter  e iner  Rauchhaube 
an e iner  Kräutersauce ,   
mi t  Weissweinr isot to  

  
Umgeben  in  he r r l i che r  Be rg landsch a f t  l i eg t  de r  
k le ine  F i sch te ich  m i t  f r i schem Be rg que l lwasse r .  
W i r  bez iehen  d ie  F ische  von  de r  Fam i l i e  Gmü r ,  
Fo re l l enzu ch t  Schwend i  im  We iss t annen ta l .  



Vegetarisch 
 
 

Fiori  mit  Spinat -Ricotta Fül lung  CHF 27.00  
in  brauner  But ter  mi t  Salbe i  geschwenkt   
 
 
Risotto  mit  Waldpi lzen CHF 29.00  
 
 
Alles Wi lde ohne Wi ld  CHF 29.00  
geniessen Sie unsere hausgemachten,   
herbst l ichen Köst l ichkei ten  (Rosenkohl ,  
Rotkraut  mi t  Marroni ,  B i rne mi t  Pre ise lbeeren,  
P i lzen,  Trauben und Spätz l i )  
 
 

 
 
 

 

Vegan 
 
 

Kürbisgulasch  CHF 27.00  
mit  Bratkar to f fe ln  

 

 

Rotes Gemüsecurry  CHF 31.00  
mit  Jasminre is  
 

 



 

Das hausgemachte Süsse danach 
 

 

 

 

 

 

Vermicel les   gross   CHF    14.50 
mi t  Rahm garn ier t    k le in   CHF    11.50 
   
 
 
Coupe Nesselrode  gross   CHF    14.50 
Vani l leg lace serv ier t  mi t   k le in   CHF    12.50 
Vermice l les ,  Mer ingues und Rahm 
 
 
 
Hausgemachter  Apfelstrudel             CHF    13.50  
serv ier t  mi t  Vani l lesauce  
und Rahm  +  CHF   3 .50 
 
 
 
Pochierte B irne in  Portwein       CHF   10.50  
begle i te t  mi t  Haselnussglace  
und Crumble   
 
 
 
 
Käsevar iat ion 160g CHF 19.00 

 

 
  



 
 

Legende  
 
 
  

  
  
 
 
 
 
 
 
  
 

 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 

Lieber  Gast  
 
Über  Zutaten in  unseren Ger ichten,  d ie  Al lerg ien oder  
In to leranzen aus lösen können,  in formier t  S ie unser  
Team auf  Ihre Anf rage sehr  gerne.  
 
Ihre Gastgeber  
 

      
  

Glutenfrei  

 

Laktosefrei  

 

Scharf  

 



 
 

 

 

 

 

 

 

 

 
Rindfleisch: CH / AT / Australien/ 

Kann mit hormonellen und nichthormonellen Leistungsförderern,  

wie Antibiotika, erzeugt worden sein. 
 

Kalbfleisch: CH 

Schweinefleisch: CH 

Wild: CH / AT 

 
 

Forelle: Zucht Weisstannental CH 

Zanderfilet: CH 

 
 

Eier: CH 


